Prefeitura Municipal de Novo Hamburgo
Estado do Rio Grande do Sul

INSTRUCOES PARA PREENCHIMENTO DO
FORMULARIO DE SOLICITACAO PARA REGISTRO
DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

- O formulario deve ser entregue em 2 vias .
- Pode ser preenchido digitalmente ou manuscrito em caligrafia legivel.
- Todas as pdginas devem ser assinadas pelo responsavel técnico.

- Assinar com caneta azuI.
PAGINA 1

IDENTIFICACAO
Numero do SIM do estabelecimento: Fornecido pelo SIM

Numero do registro de rotulo com 4 digitos comeg¢ando pelo 0001

IDENTIFICAGAO DO ESTABELECIMENTO
Razdo social: Nome completo do Estabelecimento conforme foi registrado.
CNPJ ou IE — colocar o numero do registro da empresa, ou do Taldo de produtor

Classificacdo do Estabelecimento: Conforme o decreto Municipal 10.682/2023.

NATUREZA DA SOLICITACAO

Marcar a opgao correspondente

IDENTIFICAGCAO DO PRODUTO

Nome do produto: Usar a denominac¢do de venda do RTIQ (regulamento técnico de identidade e
qualidade) correspondente, e entre parénteses o Nome de Fantasia (se houver). Ex: Linguica de
carne suina (salsichdo)

Marca Comercial ou Nome Fantasia: Nome da marca

CARACTERISTICAS DO ROTULO E EMBALAGEM:
Tipo de rotulo: tipo de identificacdo que sera utilizado: adesivo, papel, etc.
Embalagem: tipo de embalagem que sera utilizado, primaria, secundaria.

Conteudo: incluir em que porgdo/tamanho de embalagem/unidades que sera vendido, ou que
deve ser pesado em presenga do consumidor

Forma de indica¢do da data de fabrica¢Go: como serd marcada a Data de Fabricacdo (carimbo,
impressa, etc) e o prazo de validade e indicacdo de lote.
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COMPOSICAO DO PRODUTO

OBS: Sempre incluir em ordem decrescente de apresentacao

Matéria-Prima: Toda a matéria utilizada para fabricacdo do referido produto (ex: Carne de bovino
(corte), leite, ovos, etc) deve ser citada a quantidade em gramas, quilos ou litros e seu respectivo
percentual no produto final.

Ingredientes: condimentos, corantes, conservantes, estabilizantes, fermentos, proteina
texturizada de soja, agua, etc.

Os ingredientes devem aparecer com seus quantitativos em quilos ou litros e seus respectivos
percentuais. A formulacdo deve aparecer com a composicao centesimal (férmula aberta). A
formulacdo de aditivos compostos também deve ser aberta.

ARMAZENAMENTO:

Descrever onde e como sera armazenada a matéria prima e acondicionado o produto final, (ex:
caixa, prateleiras), sempre incluindo os limites de temperatura do ambiente de estocagem. Ex:
armazenamento em camaras frias, salas de cura, depdsitos, etc.

METODO DE CONTROLE DE QUALIDADE E CONSERVAGAO REALIZADO PELO
ESTABELECIMENTO:

Se é feito algum exame laboratorial e sua periodicidade (analise de agua, andlise microbioldgica
e fisico-quimica do produto, etc). Obs.: as andlises fiscais ndo sdo parte do controle de qualidade
do estabelecimento.

TRANSPORTE:

Se é feito em veiculo com refrigeracao, isotérmico ou outro meio de transporte e como ocorre
esse transporte ( caixas brancas, caixas isotérmicas, etc).

PAGINA 3

PROCESSO DE FABRICAGAO

Descricao detalhada de todo o processo de transformacdo da matéria-prima desde a sua
recepcao na agroindustria até a expedicao do produto final embalado. Devem ser incluidas as
temperaturas, tempo de cura (se for o caso), equipamentos e utensilios empregados, etc
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PAGINA 4:

O croqui de rétulo pode ser colado ou impresso no préprio formuldrio ou entdo anexado ao
Registro do produto.

O responsavel legal pelo estabelecimento deve assinar dando conformidade as informacdes.

CONSIDERACOES IMPORTANTES:

Se houver emprego de aditivos, formulacbes de temperos, sais de cura, fermentos ou outros,
deve ser anexada a ficha técnica desses produtos com a devida autorizacdo para uso em produtos
alimenticios pelo 6rgdo competente, bem como sua composicdo centesimal.

Deve ser anexada a ficha técnica nutricional do produto, assinada pelo responsavel pelas
informacoes.

O formulario deve ser entregue assinado pelo RT e pelo responsavel legal pelo estabelecimento
Lembramos que as informacgdes fornecidas sao de inteira responsabilidade do responsavel legal
e do RT.

Caso seja deferida a solicitagcdo de registro de produto, o estabelecimento deve providenciar duas
vias do rétulo em tamanhos e cores originais para avaliagdo.

Caso sejam solicitadas corregdes, podem ser entregues novamente somente as paginas que
foram alteradas, em 2 vias.

Apds o deferimento, uma via fica arquivada no SIM e a outra deve ser arquivada no
estabelecimento.
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